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Paco garcia TEMPRANILLO BLANCO

Murillo de Rio Leza (La Rioja) cuna del tempranillo blanco. Esta variedad nacio
en 1988 en nuestra villa. Una cepa decidio dar uvas blancas en vez de negras.
La naturaleza es sabia y si eligid Murillo para dar a luz esta nueva variedad,
agradecerlo nos queda.

Bodegas Paco Garcia es un proyecto nuevo creado en octubre de 2011 en la
bodega familiar de Juan Bautista Garcia y que junto a Ana Fernandez Bengoa
marcaron un antes y un después dentro de la D.O.Ca.Rioja.

Una bodega a tener en cuenta...



Paco Qor Cid TEMPRANILLO BLANCO

En 1988 un viticultor de Murillo de Rio Leza descubrié que '"::E«gﬂ%?c?ﬁ?yvéﬁv“

una cepa de uva tempranillo generd racimos de uva tinta y SUAVIDAD
SMOOTHNESS

de uva blanca al mismo tiempo. Esta mutacion genética
espontanea, muy similar a lo que seria un caso de
albinismo, dio origen a la variedad tempranillo blanco. AFRUTADO

Vendimiado manualmente en nuestros vifiedos de la Finca
del Yergo (2014) de suelos calcareos a 550 msnm. FLORAL MATURITY

Tras la vendimia y una vez ya en bodega separamos los granos de uva del raspén y
mediante gravedad natural entran a depdsito para macerar durante unas horas y asi extraer
la acidez y la estructura propias de la uva tempranillo al igual que mas color y mas aromas.
De seguido se prensa (separamos los hollejos y las pepitas) y llevamos el liquido resultante
a depésitos de acero inoxidable troncocoénicos y troncoconicos invertidos de 10.000 litros
y con doble camisa para comenzar a fermentar a baja temperatura.

Posteriormente, este vino realiza una crianza sobre sus lias durante seis meses: la mitad de
la produccién en depdsito de acero inoxidable y la otra mitad en barricas de roble francés
de 225 litros. Esta técnica proporciona al vino méas volumen, untuosidad y caracter varietal
citrico y floral.

Después se mezcla/une de nuevo y se embotella para aportar la integracion final del vino,
su redondez y para que su persistencia aromatica esté perfecta para su salida al mercado.

¢COMO ES NUESTRO TEMPRANILLO BLANCO?

Este vino presenta una nariz fabulosa y muy singular: tiene mezcla de notas citricas (hoja de
limonero, azahar) y frutales (platano y pifia) con pequenos toques de miel, menta, cedro y
mineral. Ademas, hereda del tempranillo tinto su gran estructura en boca y nos da un vino
con volumen y longitud.

Pruébalo ahora y repruébalo méas adelante. Dada la acidez, estructura y tiempo en
barrica que posee este vino, podras disfrutar de él hoy, mafiana, pasado y en un par de
anos. Apaciguara su frescura y subira en finura (depende de lo que prefieras), y nunca
perdera su hermosura.

1 ranillo
| Grado alcohélico: 12,90% PH: 3.23 ,u oo
1

| Azicar residual: 1.5 g/l. ' y,

1

i Acidez Total: 6.81 g/l pgg@ﬁ
! Presentacion: en cajas de cartén de 6 botellas. thioa

.'.7*
- Denominacién

Vetas Blancas s/n - 26143 Murillo de Rio Leza - La Rioja - Spain

T,
Carretera de

941 43 23 72 - info@bodegaspacogarcia.com- www.bodegaspacogarcia.com

@PACOGARCIAWINES - #PACOGARCIAWINES



